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Pour que votre séminaire rime avec réussite !
|

DU MOULIN

MENU TYPE SEMINAIRE

Le duo de saumon aux herbes fraiches du potager
Ou La terrine du chef et sa compotée d’oignons confits
Ou Le feuilleté de fruit de mer sauce safranée
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Le confit de canard et sa garniture de saison
Ou Le filet mignon de porc et son caramel au vin
Ou Le filet de Sandre au beurre blanc
Ou Le saumon fumé a chaud et sa vinaigrette d’agrume

La tartine chaude de camembert
Ou Le brie et sa salade au cidre
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Le délice des vergers bretons
Ou le Fraisier (selon saison)
Ou Le fondant chocolat orange
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Boissons incluses : kir vin blanc ou pétillant
Sauvignon de Touraine ou Muscadet sur lie
Bordeaux ou Anjou
Café

Le choix des plats doit étre le méme pour tous les
convives

La Lande du Moulin Le Nounene - 56250 SULNIAC 1
Tél. 029753 16 17 ou 02 97 53 29 39 - Fax 02 97 53 29 40
www.la-lande-du-moulin.com



LA, LANDE

Pour que votre séminaire rime avec réussite !
|

DU MOULIN

MENU AVEC SUPPLEMENT DE 7 €

Aumoniere de saint jacques au coulis de crustacés
Ou Le tartare aux deux saumons et son blinis chaud
Ou la Tarte fine aux noix de pétoncles et beurre de
ciboulette
Ou Le foie gras frais et son chutney du moment
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Le magret de canard sauce mangue
Ou Le pavé de selle d’agneau, jus a l’ail et thym

Ou Le médaillon de lotte au Kari Gosse
Ou Le cabillaud ro6ti a la creme au lard
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Le croustillant de Fourme d’Ambert
Ou Le duo de fromage
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La charlotte poire chocolat
Ou Le délice de la passion
Ou L’assiette gourmande
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Boissons incluses : kir vin blanc ou pétillant
Sauvignon de Touraine ou Muscadet sur lie
Cotes du Ventoux ou lere Cotes de Blaye 98
ou Bergerac
Café

Le choix des plats doit étre le méme pour tous les
convives

La Lande du Moulin Le Nounene - 56250 SULNIAC
Tél. 029753 16 17 ou 02 97 53 29 39 - Fax 02 97 53 29 40
www.la-lande-du-moulin.com



